CONDITIILE SI REGULILE DE TRANSPORTARE A MARFURILOR
PERISABILE

1. Reguli generale la transportarea marfurilor perisabile

Sub notiunea de marfuri perisabile se subanteleg produsele supuse
unei alterdri rapide 1n conditiile mediului si care cer conditii
speciale de transportare si protectie de actiunea asupra lor a
temperaturilor Tnalte si joase ale aerului exterior si un termen de realizare Tn
conformitate cu documentele normative pentru acest gen de produse.

La marfurile perisabile se refera:

- produsele de provenienti vegetala: fructe, pomusoare, legume, ciuperci, plante
vii: puieti, material de inmultire si saditor, pomicol, viticol si arbusti fructiferi,
stoloni de capsuni, flori vii si tdiate etc;

- produsele de proveninta animala: carnea si produsele din carne de diferite
animale si pasari, peste, icre, lapte, oua, etc.;

- produsele prelucrate: produse lactate, grasimi, diferite fructe congelate,
mezeluri, cascaval, unt, etc.;

Transportarea marfurilor perisabile intre state se efectueaza in temeiul
coordondrii preliminare cu organul de stat al Republicii Moldova
si cu Serviciul Veterinar de Stat al Republicii Moldova, incluzand
regulile corespunzatoare de incarcare a marfurilor si perfectarea
certificatelor veterinare (pentru produsele de origine animala) si a certificatelor
igienice.

Produsele alimentare importate in Republica Moldova pot fi transportate pe
teritoriul ei dupa achitarea taxelor vamale cu conditia a termenul lor de valabilitate
sd nu depaseasca 2/3 din termenul stabilit
de standarde, avand pe etichete si ambalaj informatia respectiva in limba de stat.

Pentru fiecare mijloc de transport se elibereaza "Carnet de corespundere
pentru vehicul™. Materialul rulant alocat pentru transportarea marfurilor
(produselor) perisabile trebuie sa fie in stare tehnica buna, utilat
pentru transportarea acestui gen de produse si sa corespunda normelor sanitare si
standardelor nationale.

Materialul rulant trebuie sa fie curat, uscat, fara mirosuri straine
si sa aiba pasaport sanitar si inscrierea cu indicarea genului de marfuri, pentru care
este destinat.

Transportarea produselor alimentare perisabile si excesiv de perisabile Tn
transport izotermic in lipsa refrigerarii nu se admite.

La transportarea marfurilor perisabile agentii de transport,
expeditorii si destinatarii de marfuri sint obligati sa respecte cerintele sanitaro-
igienice in vigoare si trebuie sa fie asigurati cu incaltdminte i imbracaminte
specialda, manusi, etc.

Marfurile perisabile trebuie sa fie prezentate pentru transportare in stare
transportabila si sa corespunda dupa calitate, ambalaj si marcare cerintelor stabilite
de standardele nationale si alte documente normative in vigoare ale Republicii
Moldova .



Sunt obligatorii: certificatul de conformitate, de calitate, igienic si fitosanitar,
factura de expeditie si certificatul veterinar (pentru rodusele de origine animald), n
care sint indicate data si ora incheierii procesului tehnologic, data si ora expirarii
termenului de realizare, temperatura pastrarii.

Ambalajul trebuie sa fie in stare buna, rezistent, curat si admis de Ministerul
Sanatatii pentru contactul produselor alimentare.

La cererea agentului de transport sau soferului-expeditor
expeditorul (destinatarul) marfurilor este obligat sa prezinte pentru
controlul starii marfurilor si ambalajului standardele sau conditiile tehnice
respective.

Dupa descarcarea marfurilor perisabile destinatarul este obligat
sa spele materialul rulant si in caz de necesitate sa efectueze dezinfectarea lui.

2. Acordul cu privire la transporturile internationale de marfuri perisabile si
instalatiile speciale pentru aceste transporturi (A.T.P.)

Tn scopul imbunatitirii conditiilor de conservare a calitatii marfurilor perisabile
in cursul transportului si, deci, de dezvoltare a comertului cu asemenea bunuri,
Comisia Economica pentru Europa a O.N.U. a elaborat un acord referitor la
transporturile internationale ale produselor alimentare si a altor marfuri perisabile,
precum si la instalatiile ce se folosesc 1n acest scop.

In conformitate cu aceasti conventie, toate instalatiile cu care sunt dotate
mijloacele de transport pentru a asigura un regim de temperatura dirijata (isoterme,
refrigerente sau calorifice) trebuie sa fie controlate de autoritatile competente din
tara unde sunt inregistrate si inmatriculate. Aceasta verificare se face Tnainte ca
instalatiile sa intre in exploatare, periodic, din 6 in 6 luni si ori de cite ori doreste s-
o faca numita institutie. Institutiile nou construite in serie vor fi controlate
obligatoriu printr-un sondaj care sa cuprinda cel putin 1% din numarul unei serii.
Dupa orice verificare, institutia care a efectuat controlul elibereaza un atestat in
conformitate cu un model tip prevazut in aceasta conventie.

Fiecare autovehicul rutier trebuie sa aiba la bord un atestat sau o fotocopie a
acestuia pentru a fi prezentat la cerere oricarui agent insarcinat cu asemenea
control. Fiecare parte contractanta va recunoaste valabilitatea atestatelor eliberate
de autoritatea competentd dintr-un stat contractant.

Folosirea unui echipament sau altul depinde de fiecare autoritate sau
intreprindere care are obligatia s mentina temperatura pe toata durata
transportului. Autoritatile pot lua si alte masuri care sa conserve calitatea
produselor prin menginerea unei temperaturi corespunzatoare in timpul
transportului sau la descércare.

in orice caz, masurile suplimentare nu trebuie sa fie incompatibile cu
angajamentele internationale cu privire la transporturile de marfuri perisabile.

Daca in cursul transportului nu au fost respectate prevederile acestui acord,
atunci nimeni nu poate sa dispuna asupra produselor alimentare decit numai
autoritatile competente din statul contractant, care pot sa aprecieze compatibilitatea
folosirii produselor in conformitate cu reglementarile pe linie de igiena alimentara,
existente pe teritoriul tarii respective.



Orice parte contractanta poate, in conformitate cu normele impuse de
exigentele igienei publice sau de profilaxie a animalelor, sd interzica intrarea pe
teritoriul sau a produselor alimentare si sa fixeze unele conditii de admitere a unor
asemenea marfuri.

Aceste prescriptii nu sunt obligatorii pentru caraus, decit in masura in care a
acceptat sa furnizeze asemenea prestatii legate de asigurarea respectarii acestor
reglementari.

Daca transportul este supus prescriptiilor acestui acord si daca incarcarea a
avut loc pe teritoriul unei tari contractante, atunci respectarea lor de catre
expeditorul care a incheiat contractul sau in lipsa contractului de transport de
persoana care a efectuat transportul este obligatorie.

Dispozitiile acestui acord nu se aplica transporturilor terestre in containere,
daca acestea reprezinta 0 continuare a transportului maritim (excluziv in situatia in
care distanta este mai micd de 150 km).

Orice parte contractanta poate lua orice masura pe care o crede de cuviinta,
pentru a asigura respectarea prevederilor acestui acord.

Autoritatile competente au, insa, obligatia de a informa partile contractante
asupra masurilor luate in acest scop.

Daca una din partile contractante constata 0 infractiune comisa de 0 persoana
rezidentd pe teritoriul sdu, atunci aceasta informeaza cealaltd parte contractanta
asupra infractiunii constatate si a sanctiunii aplicate.

Acordul da dreptul partilor contractante ca, prin intelegeri bilaterale sau
multilaterale, sa convina clauze mai severe, atit cu privire la instalatiile frigorifice,
cit si la temperatura ce trebuie mentinuta in timpul transportului ca urmare a unor
conditii climaterice deosebite. Prevederile acestor intelegeri se aplica numai
partilor participante la acordurile speciale mentionate.

Orice litigiu intervenit intre doua state contractante privind interpretarea
aplicarii prevederilor acestui acord va fi reglat pe calea negocierilor intre parti, iar
n cazul ca nu se va ajunge la intelegere, se va apela la o comisie de arbitraj, aleasa
de comun acord de partile in litigiu. Daca nu se poate ajunge la un acord cu privire
la alegerea arbitrilor, se va apela la Secretarul General al Natiunilor Unite care va
nomina un arbitru, partile urmind sa se supuna deciziei acestui arbitru.

3. Definitii si norme ale mijloacelor de transport speciale'pentru
transporturileproduselor alimentare perisabile

3.1 Mijloc de transport izoterm.

Miijloc de transport la care furgonul este construit cu pereti izolanti, inclusiv usile,
podeaua si acoperisul, permitind intrarea schimburilor de caldura intre interiorul si
exteriorul furgonului, astfel incat coeficientul global de transmisie termica
(coeficient K) sa permita intrarea mijlocului de transport intr-una dintre categoriile
urmatoare:

In = mijloc de transport izoterm normal,



- caracterizat printr-un coieficient K egal sau mai mic decit 0,70 W/mp
grade
C;
Ir = mijloc de transport izoterm sporit, caracterizat prin:
- caracterizat printr-un coieficient K nu mai mare de 0,40 W/mp grade C;
- pereti avand grosimea de cel putin 45 mm atunci cind este vorba de
mijloacele de transport cu o latime mai mare de 2,0 m.
Totusi aceastd a doua conditie nu este ceruta pentru mijloacele de transport
concepute Tnaintea datei de intrare in vigoare a acestui amendament® si construite
inaintea acestei date sau in timpul perioadei de 3 ani care urmeaza acestei date.

3.2 Mijloc de transport refrigerator.

Mijloc de transport izoterm care, cu ajutorul unei surse de frig (gheata hidrica, cu
sau fard adaos de sare; placi eutectice; gheatd carbonica, cu sau fara reglaj de
sublimare; gaze lichefiate, cu sau fara reglare de evaporare etc.), alta decit un
echipament mecanic sau cu ,,absorbtie”, permite scaderea temperaturii Tn interiorul
furgonului gol si 0 mentine Tn continuare pentru o temperatura exterioara medie de

+ 30 grade C:
la+ 7 grade C cel mult pentru clasa A,
la—10grade C cel mult pentru clasa B;
la—20grade C cel mult pentru clasa C; si
la 0 grade C cel mult pentru clasa D,

folosind agenti frigorigeni si amenajamente adecvate. Aceste mijloc de
transport trebuie sa aiba unul sau mai multe compartimente, recipiente sau
rezervoare rezervate agentului frigorigen. Aceste echipamente trebuie:

- sa poata fi incarcate sau reincarcate de la exterior; si

- sda aiba o capacitate conform cu dispozitiile paragrafului 34 din

suplimentul 1 la anexa nr. 1.
Coieficientul K al mijlocului de transport din clasele B si C trebuie Tn mod

obligatoriu sd fie egal sau mai mic decit 0,4 W/mp grade C.

1) Vagoane, camioane, remorci, semiremorci, conteinere si altele
asemanatoare.

2) Tn cazul cisternelor, expresia suprastructura reprezinti, in prezenta definitiei,
cisterna insasi.

3) Data intrarii Tn vigoare a acestui amendament este 15 mai 19991.

3.3 Mijloc de transport frigorific.

Mijloc de transport izoterm, prevazut cu un dispozitiv de producere a frigului,
individual sau colectiv pentru mai multe mijloace de transport (grup mecanic cu
compresie, masina CU ,,absorbtie” etc.), care sa permita, la 0 temperatura exterioara
medie de + 30 grade C, scaderea temperaturii din interiorul furgonului gol si de a
o mentine apoi in mod permanent astfel:



Pentru clasele A, B si C, la orice valoare practic constanta doritati , conform
normelor definite mai jos pentru cele trei clase:

Clasa A, Mijloc de transport frigorific prevazut cu un dispozitiv de
producere a frigului, astfel incat si sa poata fi ales intre + 12 grade CV si 0 grade C
inclusiv.

Clasa B, Mijloc de transport frigorific prevazut cu un dispozitiv de
producere a frigului, astfel Tncat ti sa poata fi ales intre + 12 grade C si — 10 grade
C inclusiv.

Clasa C, Mijloc de transport frigorific prevazut cu un dispozitiv de
producere a frigului, astfel incat ti sa poata fi ales intre + 12 grade C si — 20 grade
C inclusiv.

Pentru clasele D, E si F, o fixa practic constanta doritati , conform normelor
definite mai jos pentru cele trei clase:
Clasa D, Mijloc de transport frigorific prevazut cu un dispozitiv de
producere a frigului, astfel incat i sa fie egal sau mai mic de 0 grade C.
Clasa E, Mijloc de transport frigorific prevazut cu un dispozitiv de
producere a frigului, astfel incat ti sa fie egal sau mai mic de - 10 grade C.
Clasa F, Mijloc de transport frigorific prevazut cu un dispozitiv de
producere a frigului, astfel incat ti sa fie egal sau mai mic de - 20 grade C.
Coieficientul K al mijlocului de transport din clasele B, C, E si F trebuie sa fie,
Tn mod obligatoriu, egal sau mai mic de 0,4 W/mp grade C.

3.4 Mijloc de transport calorific.

Mijloc de transport izoterm, prevazut cu un dispozitiv de producere a caldurii,
care sa permita ridicarea temperaturii in interiorul furgonului gol si de a 0 mentine
apoi pe timp de 12 ore cel putin fara reaprovizionare, la o temperatura practic
constanta si nu mai mica de + 12 grade C, temperatura medie exterioara a
furgonului fiind cea indicata mai jos pentru cele doua clase:

Clasa A, Mijloc de transport calorific, pentru o temperatura medie
exterioard de — 10 grade C; si

Clasa B, Mijloc de transport calorific, pentru o temperatura medie exterioara
de — 20 grade C.

Coieficientul K al mijlocului de transport din clasele B trebuie sa fie, in mod
obligatoriu, egal sau mai mic decit 0,4 W/mp grade C.




CONDITIILE SI REGULILE DE TRANSPORTARE A MARFURILOR
PERISABILE

1.1 CARNE, SUBPRODUSE SI SEMIFABRICATE DIN CARNE

Expeditorul de marfuri este obligat sa prezinte pentru
transportare carnea, subprodusele si semifabricatele din carne cu o
temperaturd in conformitate cu anexa 1. Expeditorul de marfuri este

obligat sa fixeze in factura de expeditie temperatura marfurilor prezentate pentru
transportare.

Carnea, subprodusele, semifabricatele din carne se transporta in autorefrigeratoare,
automobile izotermice sau automobile-furgoane dotate cu instalatii refrigeratoare.

Incarcarea carnii, subproduselor si semifabricatelor din carne, inclusiv atarnarea
carnii refrigerate sau racite pe carlige in caroseria materialului rulant, trebuie sa fie
efectuatd cu fortele simijloacele expeditorului de marfuri, iar descarcarea
- de catre destinatarul marfurilor.

Agentii de transport conform contractului de transportare pot participa la incarcare
si descarcare, atribuind aceste functii soferilor.

Reprezentantii furnizorului si destinatarului produselor, inclusiv soferii, care
indeplinesc functiile de incarcare-descarcare, trebuie sa detind carnetul medical,
echipamentul sanitar, sa fie instruiti igienic.

Marfurile congelate (carnea, subprodusele, slanina), produsele din
carne in ambalaj trebuie sa fie stivuite compact de catre expeditorul de marfuri in
caroseria automobilului.

Carnea racita refrigerata pe carcase trebuie sa fie atirnata pe cirlige.

Primirea pentru transportare de la expeditor si predarea catre destinatar a marfurilor
din carne in ambalaj cu greutatea marcata se efectueaza de catre agentul de transport
conform numarului de locuri fara atirnare; primirea si predarea carnii in blocuri,
pe carcase si semicarcase, subproduselor - dupa numarul de locuri si greutate,
primirea si predarea mezelurilor, carnii afumate, semifabricatelor din carne - in
ambalaj sub  sigiliul expeditorilor  de  marfuri la  prezentarea
certificatului de conformitate, certificatului de calitate, certificatului veterinar,
igienic si fitosanitar.

La mezeluri si carnea afumata se admite mentionarea in facturile de

expeditic a marfurilor a  numarului si datei eliberarii certificatului
veterinar intreprinderii pentru lotul de productie produsa in schimbul concret.
Destinatarul marfurilor trebuie sa prezinte, lar agentul de

transport sa restituie expeditorului ambalajul inventar desert in termenul stabilit in
contractul dintre furnizor si cumparator.

1.2 LAPTE SI PRODUSE LACTATE

Laptele se transporta fara ambalaj cu automobile-cisterne specializate sau in
ambalaj cu autorefrigeratoare, automobile izotermice sau automobile-furgoane
dotate cu instalatii de refrigerare.



Produsele lactate se transporta in ambalaj.

Agentii de transport trebuie sd aloce pentru transportarea laptelui si produselor
lactate Tn ambalaj material rulant specializat cu regim de temperatura ce se regleaza
in dependentd de durata transportarii, tipul ambalajului §i temperatura aerului
exterior.

La transportarea laptelui si produselor lactate cu automobilul - furgon la adresa
unui destinatar expeditorul este obligat sa sigileze marfa.

Expeditorul de marfuri este obligat sa prezinte marfurile pentru transportare in
urmatoarele tipuri de ambalaj autorizate de Ministerul Sanatatii pentru contact cu
produsele alimentare:

> laptele varsat - in bidoane metalice cositorite si cisterne sigilate de
expeditorul de marfuri;

> laptele, frisca, chefirul, iaurtul si alte produse lactate integre - ambalate in
sticle, pachete de hértie "tetra-pac™ , "tetra-bric" si in ambalaj de polietilena
plasate n 1azi si cosuri speciale metalice si din masa plastica si pelicula de
polietilena cate 10 litri;

» smantana, branza de vaca, pasta din branza de vaca la cantar - in bidoane
metalice cositorite sigilate de expeditorul de marfuri, iar cele ambalate,
inclusiv brinzica, Tn ambalaj de masa plastica;

» brénza de oaie - in ambalaj din masa plastica si din lemn.

Ambalajul destinat pentru transportarea produselor lactate, inclusiv
branzeturile, grasimile animaliere si  inghetata, trebuie sa corespunda
standardelor nationale si documentelor normative in vigoare si sa fie autorizat de
Ministerul Sanatafii.

La prezentarea pentru transportarea cu un automobil a laptelui si produselor
lactate Tn divers asortiment la adresa catorva destinatari expeditorul trebuie din timp,
pana la sosirea automobilului, sa grupeze marfa pentru destinatari si sa efectueze
incarcarea la un post.

Expeditorul marfurilor restituie destinatarului ambalajul desert in conformitate
cu cerintele sanitare in vigoare.

Expeditorul marfurilor  este  obligat sa  prezinte laptele pentru
transportare fara ambalaj de la fabrica de lapte la 0 temperatura a laptelui nu mai
mare de +6 grade C.

Temperatura laptelui prezentat spre transportare de la fabricile orasenesti de lapte
la intreprinderile de comert si alimentatie publica nu trebuie sa depaseasca +6 grade
C.

Expeditorul  marfurilor in factura de expeditiec indica data i ora
finisarii procesului tehnologic, data si ora expirarii termenului de realizare, de
asemenea temperatura pastrarii.

Primirea spre transportare de la expeditor si predarea catre destinatar a laptelui si
produselor lactate in ambalaj se efectueaza de catre agentii de transport la
prezentarea certificatului calitatii dupa numarul de bidoane, butoaie, de asemenea
1azi si cosuri umplute conform documentatiei normative.

Primirea si predarea laptelui in cazul transportului fara ambalaj se efectueaza sub
sigiliul expeditorului de marfuri.



Laptele s1 produsele lactate trebuie sa fie insotite de certificate igienice,
fitosanitare, veterinare in conformitate cu regulile stabilite de Serviciul Veterinar de
Stat al Republicii Moldova .

Expeditorul de marfuri (fabrica orasencasca de lapte) este obligat sa efectueze:

» controlul existentei si integritatii plombei expeditorului pe gurile de acces
ale cisternelor si conductelor deversoare;
scoaterea plombelor;
deschiderea gurilor de acces ale cisternelor Tnainte de incarcare si
inchiderea lor dupa incarcare;
conectarea si deconectarea mansoanelor de la cisterna;
turnarea in cisterna;
plombarea gurilor de acces si conductelor deversoare ale cisternelor;
spalarea si dezinfectarea pe dinduntru si pe dinafara a cisternei dupa
varsarea laptelui;
nota 1n foaia de parcurs sau pasaport despre prelucrarea sanitara, timpul
efectudrii prelucrarii sanitare;
incalzirea cu apa fierbinte si aburi a gurilor de acces si tevilor in timp de
larna.

YV V. VVVV VY

1.3 PESTE SI PRODUSE DIN PESTE

Pestele si produsele din peste se transporta cu transport
special ce asigura pastrarea  calitatii cu respectarea temperaturii corpului
pestelui nu mai inalte de -9 grade C cu indicarea in factura de expeditiec a
datei congelarii, temperaturii produsului si datei ambalarii cu eliberarea
certificatului calitatii.

Transportarea pestelui inghetat se admite doar in ambalaj.
Pestele trebuie sa fie ambalat n lazi din lemn si masa plastica,
butoaie si ambalaj de masa plastica etc, autorizate de Ministerul

Sanatatii pentru ambalarea acestor produse. Lazile 1n parti trebuie sa
fie imbracate cu o fisie de ambalaj din fier sau cablu, iar cosurile,
cutiile, baloturile si sacii legati strins cu fringhie. Ambalajul
induntru trebuie sa fie asternut cu rogojinad curata, hirtie sau alt material izolator.
Pestele de calitate superioara si fileul din peste se ambaleaza doar in 1azi asternute
induntru cu material izolator.

Pestele refrigerat se transporta in 1azi de lemn sau butoaie. Pe fundul ambalajului
si pe fiecare rind de peste trebuie sa fie presarat un strat de gheata curata farimitata
marunt. In butoaie si lazi trebuie si fie orificii pentru scurgerea apei de la topirea

ghetii.

Pestele refrigerat trebuie sa aiba temperatura in grosul carnii
langa coloana vertebralda de la -2 grade C pinda la +5 grade C. 1In
certificatul calitatii trebuie sa fie indicat: data si ora
finalizarii procesului tehnologic, data si ora expirarii termenului de

realizare, temperatura pastrarii.



Pestele sarat si scrumbia trebuie sa fie ambalate in butoaie din lemn si masa
plastica.

Pestele afumat la rece, uscat si alte produse din peste se transportd doar in
ambalaj, care este bun pentru prelucrare.

Pestele viu se transporta in cisterne special utilate si Tn containere cu aeratie.
Se admite transportarea in apa din apeduct, care contine clor, cu conditia aeratiei
preliminare in decursul a 30-50 minute. Raportul dintre peste si apa in cisterne si
containere cu sistem de aeratie fortatd (la transportarea molitrului, platicii si altor
pesti de apa dulce) 1:2, fard aeratie - 1:3. Pestele de mare se transportd doar cu
aeratie fortata, raportul dintre peste si apa fiind de 1:10.

Incarcarea In  automobile a pestelui si  produselor din  peste In

ambalaj se efectueaza in rinduri compacte. Pestele inghetat  se transporta in
ambalaj dur. Incarcarea produselor din peste sirat inambalaj se efectueaza in
dependenta de marimea locurilor, insa nu mai mult decit in doua rinduri in inaltime.

Durata transportarii pestelui viu nu trebuie sa depaseasca 8 ore
in cazul temperaturii aerului atmosferic nu mai Tnalte de +10 grade
C fard schimbarea apei. In cazul unei temperaturi mai inalte apa trebuie racita
cu ajutorul ghetii, iar durata transportarii se reduce pina la 6 ore. Dupa 6 ore apa
se schimba.

Documentul veterinar de insotire pentru peste si produsele din peste trebuie sa
fie adeverinta veterinara de forma stabilita, cliberata
de serviciul veterinar teritorial la locul de expediere, precum si certificatul de
conformitate, igienic si fitosanitar.

1.4 CARTOFI, LEGUME SI CULTURI BOSTANOASE

Prezentul capitol prevede conditiile transporturilor urbane si suburbane de
cartofi, legume si culturi bostanoase:

» de la Tntreprinderile agricole, asociatiile de gospodarii taranesti
(fermieri), organizatii de achizitionare ale cooperativelor de
consum la intreprinderile de comert, alimentatie publica, depozite de
legume si la intreprinderile de prelucrare;

» de la depozitele de legume la intreprinderile de comerf si alimentatie
publica.

La transportarea cartofilor, legumelor si culturilor bostanoase agentii economici,
expeditorii §i destinatarii de marfuri sint obligati sa intreprindd masuri in vederea
protectiei cartofilor, legumelor si culturilor bostdnoase de deteriorari mecanice,
precipitatii atmosferice, actiunea temperaturilor joase si inalte.

Expeditorul trebuie sa prezinte marfurile pentru transportare in ambalaj bun,
curat, uscat, fara miros strain, care corespunde cerintelor standardelor nationale in
conformitate cu anexa, si insotite de factura de expeditie, certificat de calitate sau
certificat igienic, in care se va indica continutul rezidual de nitrati, pesticide,
elemente toxice, micotoxine.

Cartofii si legumele expediate de intreprinderile agricole,
asociatiile de gospodarii taranesti (fermieri) si organizatiile de achizitionare ale



cooperatiei de consum pot fi primiti spre transportare
in ambalaj nestandard, care asigura integritatea lor in timpul transportului.

Cartofii, legumele si culturile bostanoase se transportd in
autorefrigeratoare, automobile izotermice, automobile-furgoane sau automobile
cu platforma deschisa.

Selectarea materialului rulant pentru transportarea cartofilor,
legumelor si culturilor bostanoase se efectucaza de catre agentii de
transport, luindu-se in vedere temperatura acrului exterior si durata transportului.

Cartofii, legumele si culturile bostanoase transportate in automobile cu
platforma deschisa la temperatura aerului mai joasa de 0 grade C trebuie sa aiba o
izolare termica aplicata de catre expeditor.

Conform contractului  de  transportare agentii de transport pot lua
asupra lor cheltuielile pentru mijloacele de izolare termica a marfurilor.

Materialul rulant alocat de agentii de transport pentru
transportarea cartofilor, legumelor si culturilor bostanoase trebuie sa fie dotat cu
tachelajul necesar: prelata si fringhii.

In cazul transporturilor permanente de varzi si culturi bostinoase
bordurile caroseriei si remorcilor trebuie sa fie ridicate pina la inaltimea de
1,4m, iar in cazul transportarii altor legume si cartofilor - pina la inaltimea de 0,9m
de la podea.

Expeditorul marfurilor trebuie sa aseze lazile, sacii cu legume
si cartofi n caroseriile automobilelor in rinduri compacte fara intervale intre
locurile de marfa.

Expeditorul de marfuri trebuie sa prezinte spre transportare
culturile bostanoase in stare proaspata, curate, fara deteriorari mecanice si de
catre vatamatori sau boli, uniforme din punct de vedere al maturitatii, ambalate
conform standardelor nationale in ambalaj bun, rezistent, uscat cu suprafata
interioara neteda, fara miros strain in concordanta cu anexa 2.

In perioada achizitiilor si realizarilor in masa se admite
transportarea pepenilor verzi si galbeni, dovlecilor, dovleceilor in vrac.

La transportarea pepenilor verzi si soiurilor rezistente de pepeni galbeni fara
ambalaj pe podeaua caroseriei se asterne un strat de paie cu grosimea nu mai mica
de 10 cm sau rogojini, prelata, pinza de sac etc.

Inaltimea vracului de pepeni verzi trebuie sa fie nu mai mare de 1,3-
1,4 m. Pepenii verzi se plaseazi in rinduri, insd nu mai multe de trei. Intre rinduri
se astern paie sau alt material pentru ambalare.

Primirea pentru transportare de la expeditori si  predarea catre
destinatar a cartofilor, legumelor si culturilor bostinoase se efectuecaza de
catre agentii economici la cintar la prezentarea facturii de expeditie, certificatului
de calitate, certificatului fitosanitar si
igienic cu indicarea continutului rezidual de nitrati, pesticide, elemente toxise,
micotoxine, radionuclizi, precum si a certificatului de conformitate.

La transportarea cartofilor si legumelor intr-un automobil citorva destinatari
expeditorul este obligat sa le aseze Tn caroserie in asa mod ca sa asigure posibilitatea
descarcarii intregului asortiment de marfuri solicitat de fiecare destinatar.



La  transportarea cartofilor, legumelor  si  culturilor  bostanoase
in containere sau automobile - furgoane la adresa unui destinatar marfurile
trebuie sa fie expediate sub sigiliul expeditorului.

Cartofii, legumele si culturile bostanoase transportate in
scopuri furajere n sectorul zootehnic trebuie sa fie insotite de adeverinta
veterinara, eliberata in modul stabilit.

1.5 PRODUSE POMICOLE, BACIFERE SI STRUGURI

Transportul fructelor, pomusoarelor si strugurilor se efectuiaza:

» de la ‘intreprinderile agricole, asociatiile  de  gospodarii
taranesti (fermieri), organizatii de achizitionare ale cooperatiei de
consum spre organizatiile de comert, alimentatie publica si depozite;

» de la statiile de cale ferata, porturi maritime si aeroporturi,

asociatii agroindustriale si agrare de desfacere, bazele lor de
achizitie si desfacere spre intreprinderile de comert si alimentatie
publica;

» de la depozitele de legume spre intreprinderile de comert si
alimentatie publica.

La transportarea fructelor, pomusoarelor si strugurilor agentii
de transport, expeditorii si  destinatarii  de marfuri sint  obligati sa
asigure primirea facturii de expeditie, certificatului de calitate,
fitosanitar si igienic, Tn care se va indica continutul rezidual de pesticide, nitrati,
micotoxine, radionuclizi, elemente toxice, precum si a certificatului de
conformitate, sa intreprinda masuri de protectic a
lor de deteriorari mecanice, precipitatii atmosferice, actiunea temperaturilor
joase si inalte.

Fructele, pomusoarele  si  strugurii  se  transporta  cu automobile
izotermice, automobile-furgoane, automobile (autotrenuri) cu platforma deschisa,
care asigura starea lor calitativa si integritatea.

Materialul rulant pentru transportarea fructelor, pomusoarelor i
strugurilor este selectat de agentii de transport, luindu-se 1n vedere
temperatura  aerului  exterior, durata transportarii §i transportabilitatea
productiei.

Materialul rulant alocat trebuie sa fie curat, fara miros strain, de asemenea trebuie
sa fie asigurat cu prelata si fringhii.

Pentru transportarea  fructelor, pomusoarelor si strugurilor la o
temperatura a  aerului exterior mai jos de O grade C  agentii de
transport trebuie, de reguld, sa aloce automobile cu caroserii izotermice. La
transportarea  cu automobile  cu  platformd deschisa  sau automobile-
furgoane expeditorul trebuie sa asigure izolarea termica a marfurilor.

Agentii de transport conform contractului de transportare pot lua
asupra lor izolarea termica a 1incarcaturii cu achitarea cheltuielilor pentru
mijloacele de izolare termicd din contul expeditorului.



Expeditorul trebuie sa prezinte pentru transportare fructele,
pomusoarele, strugurii 1n stare proaspatd, curatd, fard deteriorari mecanice,
nevatamate de daunatori sau boli, wuniforme din punct de vedere
al maturitatii, ambalate  Tn conformitate  cu  standardele nationale si
alte documente normative 1in vigoare 1n Republica Moldova, in ambalaj
bun, dur, uscat, cu suprafata interioara neteda, fara miros strain.

Tn perioada achizitiilor Th masa si realizirii se admite transportarea merelor
n vrac.

Bordurile automobilelor si remorcilor trebuie sa fie ridicate pind la inaltimea
de 1,4 m de la podeaua caroseriei.

Pentru transportarea fructelor, pomusoarelor, strugurilor expeditorul este
obligat sa transmita agentului de transport impreund cu factura de expeditie

certificatul calitatii si certificatul igienic n
care sa fie indicate rezultatele investigatiilor continutului de pesticide, nitrati,
elemente toxice, micotoxine, radionuclizi, termenul

de pastrare si starii calitative a marfurilor si ambalajului cu  trimiterea la
standardul national respectiv si alte documente normative in vigoare in Republica
Moldova. Certificatul calitatii se intocmeste iIn ziua prezentarii si se legalizeaza
prin stampila expeditorului de marfuri, care poartd raspundere de -calitatea
marfurilor si ambalajului.

Expeditorul trebuie sda aseze lazile cu fructe, pomusoare,  struguri 1n
caroseriile automobilelor in rinduri compacte fara intervale intre ele.

La transportarea fructelor Tn lazi deschise fara capac intre rinduri trebuie sa fie
plasat un scut de marimea caroseriei sau citeva scuturi, respectiv, de marimi mai
mici.

Lazile se aseaza In 3-4 rinduri in asa mod ca rindul de sus sa proemineze de
asupra  bordului  caroseriei  automobilului  nu  mai  mult decit
0 jumatate din inaltimea sa, se leaga cu fringhie si se acoperda cu prelata.

La transportarea strugurilor in 1azi inchise lazile trebuie sa fie stivuite nu mai
mult decit in 9 rinduri.

Randul de sus se bate in scanduri (cate trei scanduri la fiecare lada).

Caroseria automobilului se acopera cu prelata.

Pomusoarele Tn ambalaj usor la transportare se plaseazd in
containere, cosuri sau se fixeaza in alt oricare mod ce va exclude deteriorarea
produselor.

Agentii de transport primesc spre transportare de la expeditor si predau
destinatarului fructele, pomusoarele, strugurii la cintar la
prezentarea certificatului fitosanitar, inclusiv privind prezenta
pesticidelor, nitratilor, micotoxinelor, radionuclizilor, elementelor toxice.

Produsele mentionate destinate, n scopuri furajere, sectorului
zootehnic trebuie sa fie insotite de adeverinta veterinara eliberata in modul stabilit.

La transportarea n containere sau automobile-furgoane la adresa
unui destinatar marfa trebuie sa fie expediata sub sigiliul expeditorului.

La transportarea fructelor, pomusoarelor si strugurilor cu un
automobil citorva destinatari  expeditorul este obligat sa le aseze in



caroseria automobilului in asa ~ mod ca  sa fie asiguratd descarcarea
intregului asortiment de marfuri adresat fiecarui destinatar, de asemenea sa
elibereze facturi de expeditie fiecarui destinatar.

Transportul materialului de inmultire, saditor pomicol si arbusti fructiferi se
face cu mijloace de transport, captusite cu paie, in care se pun radacinile si Se aseaza
oblic cu partea aeriana in sens contrar directiei de mers a vehiculului. Se recomanda
sa Se acopere cu prelatd, mai ales la transportul pe distante mari. Cind nu exista
pericol de inghet, paiele sau alte materiale in care se introduc rddacinile, se
umecteaza.

Materialul de inmultire si saditor pomicol si viticol se ambaleaza in baloturi,
gretatea maxima a carora nu trebuie sa depaseasca 80 kg.

Astfel de balot contine 80-100 pomi de 1 an (vergi) sau 200-250 puieti,
marcote sau butasi. Balotul se eticheteaza cu o eticheta, pe care se scrie numarul
de ordine al balotului, numele si adresa destinatarului, numele si adresa
expeditorului.

Ca regula generala pe tot timpul transportarii materialului  saditor
acesta trebuie ferit de uscaciune, care provoaca deshidratarea si de temperaturi
sub 0 grade C, care distrug imediat radacinile active.

Materialul saditor horticol va circula insotit de urmatoarele acte:

- factura si procesul-verbal de receptie cantitativa si calitativa;

- certificatul de valoare biologica (copii);

- buletinul fitosanitar de libera circulatie, numarul caruia Se trece pe factura.

1.6 TORTURI, PRAJITURI SI ALTE ARTICOLE FAINOASE CU CREMA

Transportarea torturilor, prajiturilor si altor articole fainoase cu crema se
efectueaza in baza certificatului de calitate, in care va fi indicatd data si ora
finalizarii procesului tehnologic, data si ora termenului limitd de realizare,
temperatura pastrarii.

Nu se admite transportarea Th comun a torturilor, prajiturilor si altor articole
fainoase cu crema cu produse nealimentare, precum si Cu produse, care au miros
specific puternic si cu piinea proaspata.

Expeditorul de marfuri este obligat sa prezinte torturile spre transportare n
cutii de carton si ambalaj din masa plasticd autorizate de Ministerul Sanatatii,
infagurate cu panglica incleiata. Cutiile se
aseaza In caroserie Tn citeva rinduri dupa inaltimea caroseriei.

Articolele in bucati marunte (prajiturile s.a.) trebuie sa fie asezate intr-un rind
in Tnaltime pe tarabe din metal acoperite cu capac.

Toate tarabele se numeroteaza in conformitate cu Regulamentul
transporturilor auto de marfuri.

Expeditorul trebuie sd prezinte pentru transportare articolele de cofetarie si
fainoase CU cremda cu O temperatura de la O grade C pina la +6 grade
C, lar inghetate - nu mai mult de 10 grade C, si insotite de factura de
expeditie, certificatul calitatii, precum si certificatele igienic si fitosanitar.



Agentii de transport trebuie sd aloce pentru transportarea
torturilor, prajiturilor si altor articole fainoase cu crema automobile
izotermice sau automobile-furgoane Tnzestrate cu instalatii refrigeratoare cu
pasaport sanitar.

Primirea pentru transportare de la expeditor si predarea catre
destinatar a articolelor fainoase cu crema se efectucaza de catre
agentii de transport conform denumirilor si numarului de cutii sau tarabe
umplute in concordantd cu standardele.

Incarcarea si descircarea articolelor fainoase cu crema trebuie s se efectueze
atent, fara lovituri si zdruncinari bruste.

Prelucrarea sanitara a caroseriei materialului rulant trebuie sa fie efectuata de
catre agentii de transport.

Tarabele pentru  transportarea  torturilor,  prajiturilor si  altor
articole fainoase cu crema sint ambalaj inventar al expeditorului marfurilor.

Expeditorul marfurilor trebuie sa efectueze prelucrarea sanitara a tarabelor.



INTREBARI PENTRU AUTOEVALUARE
1. Care este conditia referitoare la termenul de valabilitate pentru ca
produsele alimentare importate sa poata fi transportate pe teritoriul
Republicii Moldova?
Raspuns corect: Sa nu depaseasca 2/3 din termenul stabilit de standarde.
2. Ce document special se elibereaza pentru fiecare mijloc de transport alocat
marfurilor perisabile?
Raspuns corect: Carnet de corespundere pentru vehicul.
3. Pe langa pasaportul sanitar, ce inscriere obligatorie trebuie sa detina
materialul rulant curat si uscat?
Raspuns corect: Indicarea genului de marfuri pentru care este destinat.
4. Pe langa organul de stat al Republicii Moldova, cu ce alta institutie trebuie
coordonata preliminar transportarea marfurilor perisabile intre state?
Raspuns corect: Serviciul Veterinar de Stat al Republicii Moldova.
5. Care dintre urmatoarele produse sunt incadrate in categoria marfurilor
perisabile de provenienta vegetala?
Raspuns corect: Fructele, legumele si florile vii.
6. La ce interval de timp trebuie efectuate controalele periodice ale
instalatiilor cu regim de temperatura dirijata?
Raspuns corect: Din 61n 6 luni.
7. Care este procentul minim din numarul unei serii de instalatii nou
construite care trebuie controlat obligatoriu prin sondaj?
Raspuns corect: Cel putin 1%
8. Tn ce situatie specificii dispozitiile acordului A.T.P. nu se aplici
transporturilor terestre in containere?
Raspuns corect: Atunci cand acestea reprezinta 0 continuare a transportului
maritim, iar distanta este de peste 150 km.
9. Cine este numit sa desemneze un arbitru in cazul in care statele aflate n
litigiu nu ajung la un acord privind alegerea arbitrilor?
Raspuns corect: Secretarul General al Natiunilor Unite.
10. Ce document trebuie sa detini obligatoriu la bord fiecare autovehicul
rutier pentru a-1 prezenta la cererea agentilor de control?
Raspuns corect: Un atestat eliberat dupa verificare sau o fotocopie a acestuia.
11. Care este valoarea maxima admisa a coeficientului global de transmisie
termica (K) pentru ca un vehicul sa fie incadrat ca mijloc de transport
izoterm normal (IN)?
Raspuns corect: Cel mult 0,70 W/mp grade C
12. Ce grosime minima trebuie sa aiba peretii unui mijloc de transport
izoterm sporit (IR) cu o latime mai mare de 2,0 m?
Raspuns corect: Cel putin 45 mm.
13. Care este temperatura maxima ce trebuie mentinuta in interiorul
furgonului pentru clasa C, la 0 temperatura exterioara medie de +30 grade C?
Raspuns corect: —20 grade C.
14. Ce valoare obligatorie trebuie sa aiba coeficientul K pentru mijloacele de
transport refrigerator din clasele B si C?



Raspuns corect: Egal sau mai mic decét 0,4 W/mp grade C.

15. Care este intervalul in care poate fi aleasa temperatura interioara pentru
un mijloc de transport frigorific din clasa C?

Riispuns corect: Intre +12 grade C si —20 grade C inclusiv.

16. Pentru care dintre urmatoarele clase temperatura interioara trebuie sa fie
egala sau mai mica de -10 grade C?

Raspuns corect: Clasa E.

17. Pentru care grup de clase coeficientul K al mijlocului de transport trebuie
sa fie, in mod obligatoriu, egal sau mai mic de 0,4 W/mp grade C?

Raspuns corect: Clasele B, C, Esi F.

18. Pentru ce perioada de timp, cel putin, trebuie sa poata mentine
dispozitivul temperatura interioara constanta in autocamion calorific, fara a
fi necesara o reaprovizionare?

Raéspuns corect: Cel putin 12 ore.

19. Care este valoarea obligatorie a coeficientului K pentru mijlocul de
transport calorific incadrat in clasa B?

Raspuns corect: Egal sau mai mic decéat 0,4 W/mp grade C.

20. Cine are obligatia de a efectua descircarea carnii, subproduselor si
semifabricatelor din carne la destinatie?

Raspuns corect: Destinatarul marfurilor.

21. Cum trebuie sa fie transportata carnea racita refrigerata pe carcase in
interiorul caroseriei?

Raspuns corect: Atarnata pe carlige.

22. Care este temperatura maxima admisa a laptelui la prezentarea pentru
transportare fara ambalaj de la fabrica de lapte?

Raspuns corect: +6 grade C.

23. In ce conditie specifici este obligat expeditorul si sigileze laptele si
produsele lactate atunci cand transportul se efectueaza cu un automobil-
furgon?

Raspuns corect: Cand marfurile sunt transportate la adresa unui singur destinatar.
24. Cui1i revine obligatia legala de a spila, dezinfecta cisterna (pe dinauntru
si pe dinafara) dupa varsarea laptelui si de a face nota corespunzitoare in
foaia de parcurs?

Raspuns corect: Expeditorului de marfuri (fabrica oraseneasca de lapte).

25. Care este raportul obligatoriu dintre peste si apa in cazul transportirii in
cisterne a pestelui de mare?

Réaspuns corect: 1:10.

26. Care este temperatura maxima pe care o poate avea corpul pestelui pentru
ca acesta sa fie acceptat la transportare, conform regulilor generale?
Raspuns corect: Nu mai inalta de -9 grade C.

27. Tn ce conditii durata transportirii pestelui viu se reduce la maximum 6 ore
si devine obligatorie racirea apei cu gheata?

Raspuns corect: Cand temperatura aerului atmosferic este mai inalta de +10 grade
C.



28. Care este numéarul maxim de randuri in indltime permis la incarcarea in
automobil a produselor din peste sarat in ambalaj?

Raspuns corect: Nu mai mult de doua randuri

29. Pana la ce inaltime de la podea trebuie ridicate bordurile caroseriei si ale
remorcilor in cazul transporturilor permanente de varza si culturi
bostanoase?

Raspuns corect: Pana la 1,4 m.

29. Ce conditie obligatorie este impusa pentru transportarea cartofilor si
legumelor Tn automobile cu platforma deschisa la 0 temperaturi a aerului mai
joasa de 0 grade C?

Raspuns corect: Sa aiba o0 izolare termica aplicata de catre expeditor.

30. Care este grosimea minima a stratului de paie ce trebuie asternut pe
podeaua caroseriei la transportarea fara ambalaj a pepenilor verzi si a
soiurilor rezistente de pepeni galbeni?

Raspuns corect: Nu mai mica de 10 cm.

31. Tn ce situatie specifica este obligatoriu ca transportul de cartofi, legume si
culturi bostanoase sa fie insotit de o adeverinta veterinara?

Raspuns corect: Cand marfurile sunt transportate n scopuri furajere in sectorul
zootehnic

31. La transportarea strugurilor in lazi inchise, care este numarul maxim de
randuri in care pot fi stivuite aceste lazi?

Raspuns corect: Cel mult 9 randuri.

32. Care este regula obligatorie de pozitionare in caroserie a materialului de
inmultire si saditor pomicol in timpul transportului?

Raispuns corect: Se asaza oblic, cu partea aeriana in sens contrar directiei de mers
a vehiculului.

33. Tn ce moment trebuie Tntocmit certificatul de calitate pentru produsele
pomicole si cum trebuie legalizat acesta de catre expeditor?

Riispuns corect: In ziua prezentirii mérfii pentru transportare si legalizat prin
stampila expeditorului.

34. Care este greutatea maxima permisa pentru un balot care contine material
de inmultire si saditor pomicol si viticol?

Raspuns corect: Maximum 80 kg.

35. La ce temperatura trebuie sa prezinte expeditorul pentru transportare
articolele de cofetirie si fiinoase cu crema (care nu sunt inghetate)?
Réaspuns corect: De la 0 grade C pana la +6 grade C.

36. Care dintre urmaitoarele produse alimentare este interzis in mod explicit
la transportarea in comun cu torturile si prajiturile cu crema?

Raspuns corect: Painea proaspata.

37. Tn ce mod trebuie asezate in caroserie articolele n buciti marunte (cum
sunt prajiturile) conform normelor de transport?

Riispuns corect: Intr-un rand in inaltime pe tarabe din metal acoperite cu capac.
38. Cui 1i revine obligatia legala de a efectua prelucrarea sanitara a tarabelor
folosite la transportul produselor de cofetarie?

Raspuns corect: Expeditorului marfurilor.



Studii de caz —
Transport marfuri
perisabile



I. Reguli generale, documentatie si importuri.

Studiul de caz 1. Importul de produse alimentare cu termen limitat.

Scenariu: Un operator logistic importa in Republica Moldova un lot de iaurturi din Uniunea
Europeana. La punctul vamal, se constata ca termenul de valabilitate ramas este de exact jumatate (1/2)
din perioada totala stabilita de productie, iar etichetele sunt exclusiv in limba engleza. Transportatorul
solicita intrarea in tard pe baza achitarii integrale a taxelor vamale.

Solutie: Intrarea lotului pe teritoriul Republicii Moldova este ilegala. Produsele alimentare importate
pot fi transportate pe teritoriul tarii dupa achitarea taxelor vamale doar cu conditia ca termenul lor de
valabilitate s nu depdseasca 2/3 din termenul stabilit de standarde si sa aiba pe etichete/ambalaj
informatia respectiva tradusd in limba de stat.

Studiul de caz 2. Transportul izotermic n lipsa sistemului de refrigerare
activ.

Scenariu: Un expeditor incarca un autocamion izotermic normal (fara agregat frigorific activ) cu
mezeluri proaspete (produse excesiv de perisabile) pentru o cursa localad de 4 ore. Acesta sustine cd, pe
distante scurte, izolatia furgonului este suficienta pentru a mentine calitatea marfii.

Solutie: Procedura este complet interzisa. Regulamentul stipuleaza in mod clar ca transportarea
produselor alimentare perisabile si excesiv de perisabile In transport izotermic in lipsa refrigerarii nu se
admite.

Studiul de caz 3. Lipsa inscrierii specifice in pasaportul sanitar.

Scenariu: La un control in trafic efectuat de inspectorii ANTA, soferul unui vehicul frigorific prezinta
pasaportul sanitar al masinii si ,,Carnetul de corespundere pentru vehicul”. Inspectorul observa ca, desi
vehiculul este perfect curat si dezinfectat, in pasaportul sanitar lipseste inscrierea cu destinatia
specifica a marfurilor. Soferul sustine ca actul este general-valabil pentru orice produs perisabil.

Solutie: Vehiculul nu este in deplina conformitate legald. Materialul rulant alocat trebuie sa fie curat,
uscat, fara mirosuri strdine, sa aiba pasaport sanitar si, in mod obligatoriu, Inscrierea cu indicarea
genului de marfuri pentru care este destinat.

Studiul de caz 4. Obligatiile igienice post-descarcare ale destinatarului.

Scenariu: Un magazin alimentar receptioneaza un lot de produse lactate proaspete. Dupa finalizarea
descarcarii bidoanelor si lazilor, reprezentantul magazinului 1i cere soferului sa plece imediat, refuzand
sa curete furgonul pe motiv cd spalarea materialului rulant revine exclusiv firmei de transport.

Solutie: Destinatarul incalca prevederile legale. Regulamentul prevede explicit cd, dupa descarcarea
marfurilor perisabile, destinatarul este obligat sd spele materialul rulant si, in caz de necesitate, s
efectueze dezinfectarea lui.



II. Acordul A.T.P. si clasificarea tehnica a vehiculelor.

Studiul de caz 5. Controlul periodic al instalatiilor cu temperatura
dirijata.

Scenariu: O companie de transport international efectueaza o cursa cu un vehicul frigorific
inmatriculat in Republica Moldova. La controlul de frontierd, se descopera ca ultima verificare tehnica

oficiala a instalatiei frigorifice a fost efectuata cu 8 luni in urma. Soferul sustine ca verificarea este
valabila un an de zile, conform normelor tehnice ale producétorului agregatului.

Solutie: Compania incalca Acordul A.T.P. Toate instalatiile cu care sunt dotate mijloacele de transport
pentru a asigura un regim de temperatura dirijata (izoterme, refrigerente sau calorifice) trebuie sa fie
controlate de autoritatile competente periodic, din 6 in 6 luni.

Studiul de caz 6. Transportul terestru in containere dupa o cursa
maritima.

Scenariu: Un container frigorific sosit in Portul Giurgiulesti pe cale maritima este preluat de un
autotractor rutier pentru a fi livrat unui depozit din Chisinau, parcurgand o distanta terestrda de 210 km.

Transportatorul afirma ca dispozitiile stricte ale acordului A.T.P. nu i se aplica, deoarece cursa este o
continuare directa a unui transport maritim.

Solutie: Transportatorul greseste. Dispozitiile acordului A.T.P. nu se aplica transporturilor terestre in
containere daca acestea reprezinta o continuare a unui transport maritim, dar exclusiv in situatia in care
distanta terestra parcursa este mai micd de 150 km. Deoarece distanta este de 210 km, respectarea
acordului A.T.P. devine obligatorie.

Studiul de caz 7. Evaluarea unui vehicul izoterm sporit (IR)

Scenariu: Un producétor doreste sa inmatriculeze un vehicul nou ca ,,mijloc de transport izoterm
sporit” (IR). Latimea caroseriei este de 2,4 metri, iar grosimea izolatoare a peretilor furgonului
masoara 40 mm, avand un coeficient global K de 0,38 W/mp grade C.

Solutie: Vehiculul nu poate fi omologat ca izoterm sporit (IR). Pentru clasa 1$, desi coeficientul K este
corespunzator (trebuie sa fie nu mai mare de 0,40 W/mp grade C), este obligatoriu ca peretii sa aiba o

grosime de cel putin 45 mm atunci cand este vorba de mijloace de transport cu o latime mai mare de
2,0m.

Studiul de caz 8: Alegerea clasei corecte pentru un vehicul frigorific la $-
15™M\circ}\text{C}$

e Scenariu: Un expeditor trebuie sa transporte un lot de produse congelate ce necesitd o
temperatura stabila de $-15"{\circ}\text{C}$ pe o temperatura exterioara de
$+307{\circ}\text{C}$. Compania de transport trimite la incarcare un vehicul frigorific
omologat strict pentru Clasa B.

e Solutie: Vehiculul este potrivit si poate efectua cursa. Pentru un mijloc de transport frigorific
din Clasa B, dispozitivul de producere a frigului trebuie sa permita selectarea si mentinerea
permanenta a temperaturii interioare intre $+12°{\circ}\text{C}$ si $-10"{\circ}\text{C}$
inclusiv. Totusi, daca produsele necesita o temperatura mai scazuta (precum $-
15°{\circ}\text{C}$), este obligatorie utilizarea unui vehicul din Clasa C sau F, unde
temperatura poate fi aleasa pana la $-20"{\circ}\text{C}$ inclusiv, asigurand siguranta deplina
a lantului frigorific.



SECTIUNEA C: Carne, produse din carne si lactate

Studiul de caz 9: Modalitatea de incarcare si transportare a carcaselor
de carne racita

Scenariu: Un abator trimite un lot de carcase de carne de vita racita/refrigerata catre un lant de
magazine. Pentru a maximiza spatiul, lucratorii stivuiesc carcasele direct pe podeaua curata a
unui autorefrigerator. Agentul de transport refuza plecarea in cursa.

Solutie: Agentul de transport a procedat corect refuzand incarcarea. Regulamentul mentioneaza
ca, In timp ce marfurile congelate 1n ambalaj se stivuiesc compact, carnea racitd/refrigeratd pe
carcase si semicarcase trebuie sa fie in mod obligatoriu atarnata pe cérlige in caroseria
materialului rulant.

Studiul de caz 10: Raspunderea pentru descarcarea produselor din
carne

Scenariu: Un camion frigorific plin cu semifabricate din carne ajunge la depozitul unui
cumpdrator. Soferul deschide usile si ii cere personalului depozitului sd inceapa descarcarea.
Gestionarul refuza, afirmand ca obligatia fizica de descarcare din interiorul camionului i revine
soferului-expeditor, conform uzantelor logistice.

Solutie: Gestionarul depozitului greseste. Potrivit regulilor, Incarcarea carnii si a subproduselor
trebuie efectuata cu fortele si mijloacele expeditorului, iar descarcarea cade exclusiv in sarcina
destinatarului marfurilor (cu exceptia cazului in care existd un contract specific care atribuie
aceste functii soferilor).

Studiul de caz 11: Temperatura laptelui fara ambalaj la predare

Scenariu: O cisterna specializata colecteaza lapte de la o fabrica de procesare pentru a-1 livra la
o intreprindere de alimentatie publici. In momentul incarcarii la fabrica, termometrul indici o
temperatura a laptelui de $+9” {\circ}\text{C}$. Soferul refuza preluarea marfii.

Solutie: Soferul a procedat corect. Regulamentul obligd expeditorul de marfuri sa prezinte
laptele pentru transportare fara ambalaj, de la fabrica de lapte, la o temperatura a produsului
care sa nu depaseasca $+6" {\circ}\text{C}$.

Studiul de caz 12: Obligatiile igienice ale fabricii de lapte privind
cisternele

Scenariu: Dupa golirea completa a unei cisterne rutiere la o fabrica oraseneasca de lapte,
reprezentantul fabricii 1i cere soferului sa spele si sa dezinfecteze cisterna pe interior. Soferul
refuza, afirmand ca el doar conduce vehiculul, iar igienizarea interiorului revine personalului
specializat al fabricii.

Solutie: Soferul are dreptate. Regulamentul stabileste clar ca expeditorul de marfuri (fabrica
oraseneasca de lapte) are obligatia directa de a efectua spalarea si dezinfectarea pe dinduntru si
pe dinafara a cisternei dupd varsarea laptelui, precum si de a nota in foaia de parcurs sau
pasaport detalii despre prelucrarea sanitara.



SECTIUNEA D: Peste si produse din peste

Studiul de caz 13: Monitorizarea temperaturii la pestele congelat

Scenariu: Un lot de peste inghetat este prezentat la transport. In momentul verificarii
documentelor de citre sofer, se observa ca in factura de expeditie nu este trecutd temperatura
corpului pestelui, expeditorul sustindnd ca este suficienta atasarea certificatului de calitate.

Solutie: Documentatia este incompleta. Pestele si produsele din peste se transporta cu
asigurarea unei temperaturi a corpului pestelui nu mai inalte de $-9"{\circ}\text{C}$, fiind
obligatorie indicarea in factura de expeditie a temperaturii produsului, a datei congelarii si a
datei ambalarii.

Studiul de caz 14: Transportarea pestelui refrigerat cu gheata

Scenariu: Un operator incarca peste proaspat refrigerat in 1azi de lemn complet etanse, fara
orificii, acoperind pestele cu un strat gros de gheatd faramitata. in timpul transportului,
inspectorii constata ca pestele pluteste in apa rezultata din topirea ghetii.

Solutie: Ambalajul si modalitatea de transport incalca normele tehnice. Pestele refrigerat se
transportd presarat cu un strat de gheata curatd faramitatd marunt, insd in butoaie si 1azi trebuie
sa existe in mod obligatoriu orificii pentru scurgerea apei provenite de la topirea ghetii, pentru
a preveni alterarea.

Studiul de caz 15: Limitarea duratei de transport a pestelui viu pe timp
de vara

Scenariu: O firma transporta peste viu de apa dulce (platica) intr-o cisternd cu aeratie fortata.
Temperatura aerului atmosferic exterior este de $+227{\circ}\text{C}$. Cursa dureaza deja de
7 ore fara ca apa din cisterna sa fie schimbata sau racita.

Solutie: Procedura reprezintd o contraventie sanitard. Durata transportarii pestelui viu nu
trebuie sd depaseasca 8 ore in cazul temperaturilor exterioare de pana la
$+107{\circP\text{C}$. Tn cazul unei temperaturi mai inalte (cum sunt cele
$+227{\circ}\text{C}$ din scenariu), apa trebuie racita obligatoriu cu ajutorul ghetii, iar durata
maxima a transportului se reduce la cel mult 6 ore, dupa care apa trebuie schimbata.

SECTIUNEA E: Produse vegetale, pomicultura si cofetarie

Studiul de caz 16: Transportul de cartofi pe platforma deschisa pe timp
de iarna

Scenariu: O gospodarie taraneasca trimite un camion cu platforma deschisa incarcat cu saci de
cartofi catre un depozit urban. Temperatura exterioara in dimineata respectiva este de $-
3M{\circ}\text{C}$. Sacii sunt asezati direct in vrac, fara nicio acoperire suplimentara.

Solutie: Incarcarea incalca normele de protectie termici. Cartofii si legumele transportate in
automobile cu platforma deschisa la o temperatura a aerului mai joasa de $0 {\circ}\text{C}$
trebuie sa aiba, in mod obligatoriu, o izolare termica aplicata direct de catre expeditor pentru a
fi protejate de inghet.



Studiul de caz 17: Conditiile de transport in vrac pentru pepenii verzi

Scenariu: In perioada recoltei de vara, un fermier incarca pepeni verzi in vrac intr-un
autocamion. Acesta asaza pepenii pe un strat subtire de paie direct pe podea, stivuindu-i pe 5
randuri in Tndltime, atingand o inaltime totala a vracului de 1,6 metri.

Solutie: Incarcarea este neconforma. La transportarea pepenilor verzi in vrac, pe podeaua
caroseriei se asterne un strat de paie de minimum 10 cm, iar pepenii se plaseaza in randuri, insa
nu mai mult de trei randuri, inaltimea totald a vracului trebuind sa fie de maximum 1,3-1,4
metri.

Studiul de caz 18: Stivuirea lazilor inchise cu struguri

Scenariu: Un operator incarcad o semiremorca cu lazi inchise pline cu struguri de masa. Pentru
a eficientiza spatiul disponibil pe inéltime, lucratorii stivuiesc lazile pe 12 randuri. Soferul se
opune, cerand coborarea nivelului de incarcare.

Solutie: Soferul are dreptate. Regulamentul tehnic interzice depasirea numarului de randuri la
fructele sensibile. La transportarea strugurilor in 1azi inchise, acestea trebuie sa fie stivuite in
mod obligatoriu in maximum 9 randuri, iar randul de sus trebuie batut in scanduri (cate trei
scanduri la fiecare lada).

Studiul de caz 19: Pozitionarea materialului saditor pomicol in caroserie

Scenariu: Un transportator preia un balot de 75 kg plin cu puieti de méar de 1 an dintr-0
pepiniera. Muncitorii asazd balotul pe platforma pe verticala, cu rddacinile in jos si partea
aeriana (crengile) orientata drept in directia de mers a vehiculului.

Solutie: Pozitionarea este complet gresitd. Transportul materialului sdditor pomicol se face in
mijloace de transport captusite cu paie, in care se pun radacinile, iar puietii se asaza oblic, cu
partea aeriand orientatd in sens contrar directiei de mers a vehiculului, pentru a proteja mugurii
si ramurile de curentul de aer. Greutatea balotului de 75 kg este, in schimb, regulamentara
(limita maxima fiind de 80 kg).

Studiul de caz 20: Transportul torturilor cu crema alaturi de paine
proaspata

Scenariu: Un furnizor de produse de panificatie si cofetarie incarca in aceeasi cabina
izotermica frigorifica un lot de torturi cu crema de calitate superioara si cateva randuri de
navete cu paine alba proaspata, abia scoasd din cuptor. Operatorul considera ca ambele fiind
produse alimentare, transportul comun este perfect igienic.

Solutie: Aceastd combinatie de marfuri este strict interzisa. Regulamentul mentioneaza in mod
explicit ca nu se admite sub nicio forma transportarea in comun a torturilor, prajiturilor si altor
articole fainoase cu crema cu produse nealimentare, precum si cu produse care au un miros
specific puternic sau cu painea proaspatd (deoarece produsele cu crema absorb imediat
umiditatea si mirosurile din jur).



